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PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy
Stowarzyszenie Czosnek Galicyjski

1. Nazwa lub imie i nazwisko?:
Stowarzyszenie Czosnek Galicyjski

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:
Prandocin Ily 62a

32-090 Stomniki

3. Adres do korespondencji:

Telefon: + 48 668 825 305
E-mail: jaroslaw.lojek@amplusfoods.com

4. Imie i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Jarostaw Lojek

5. Grupa:

Stowarzyszenie Czosnek Galicyjski jest to inicjatywa producentéw czosnku, dystrybutorow
warzyw oraz hodowcow, ktora powstala w celu wypromowania czosnku, a w szczegolnosci
zarejestrowania nazwy ,.czosnek galicyjski” jako Chronione Oznaczenie Geograficzne.
Stowarzyszenie liczy 81 czlonkéw. Zdecydowang wigkszo$¢ stanowiag producenci, wspierani
przez dystrybutoréw warzyw i hodowcg. Siedziba Stowarzyszenia to miejscowo$¢ Prandocin
Ity, skad pochodza pierwsze wzmianki o produkcji czosnku.

I1. Specyfikacja

1. Nazwa:

Czosnek galicyjski

2. Whniosek dotyczy rejestracji:

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Nalezy podaé kategorie, do ktérej nalezy produkt rolny lub srodek spozywezy>.
Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone.

= Niepotrzebne skreslic.

% Do zlozenia wniosku o rejestracj¢ uprawniona jest jedynie grupa. Osoba fizyczna lub prawna moze zlozy¢
wniosek o rejestracj¢ po okresleniu przez Komisj¢ Europejska warunkow, po spehieniu ktorych moze by¢
traktowana jako grupa.

2 Wypehia organ przesytajacy wniosek do Komisji Europejskie;.


tel:%2B%2048%C2%A0662%C2%A0186%20344
tel:%2B%2048%C2%A0662%C2%A0186%20344
mailto:jaroslaw.lojek@amplusfoods.com

4. Opis:

Nazwa ,,czosnek galicyjski” odnosi si¢ do swiezych gléwek czosnku pospolitego (Allium
sativum L.). Pod nazwa ,,czosnek galicyjski” wprowadzany jest do obrotu czosnek odmian:
,,Harnas” i ,,Arkus”.

Cechami specyficznymi ,,czosnku galicyjskiego” sa: zawarto$¢ substancji biologicznie
aktywnych oraz charakterystyczne cechy morfologiczne:

- zawarto$¢ alliny - nie mniej niz 1,65 g 100g™ sm,

- antocyjanowe wybarwienie tuski okrywajacej (fioletowo-rézowe lub fioletowe)
obejmujgce minimum 30% powierzchni tuski okrywajacej zabki,

- glowka kulista o $rednicy nie mniejszej niz 50 mm,
- w okotku zewnetrznym 6-9 sztuk zabkow w gltowcee,

- zimotrwalos$¢.

5. Obszar geograficzny:

Wojewddztwo matopolskie (gminy Stomniki i Radziemice oraz solectwa w gminie Koniusza:
Niegardow, Niegardow Kolonia, Piotrkowice Wielkie, Budziejowice i Muniaczkowice).

Rys. 1. Mapa obszar uprawy czosnku galicyjskiego” (kolor zielony)

6. Dowod pochodzenia:

Produkcja ,,czosnku galicyjskiego” oraz jego sprzedaz jest kontrolowana przez
Stowarzyszenie Czosnku Galicyjskiego, przez jednostki certyfikujace oraz wlasciwe organy
administracji panstwowe;j.

Kazdy producent chcacy produkowac ,,czosnek galicyjski” objety chroniong nazwa
pochodzenia musi przestrzega¢ nast¢pujacych zasad:



1. Warunkiem pierwszym jest produkcja czosnku na terenie opisanym w pkt 5
niniejszego wniosku.

2. Drugi warunek to produkcja czosnku zgodnie z zasadami opisanymi w pkt. 7,
a koncowy produkt spelnia wymagania opisane w pkt 4.

3. ”Czosnek galicyjski” musi by¢ produkowany zgodnie z zasadami systemow jakosci
I bezpieczenstwa zywnosci tj.: Integrowana Produkcja lub GLOBALGAP.

4. Producent jest zobowigzany do zlozenia pisemnej deklaracji do Stowarzyszenia
”Czosnek Galicyjski” zawierajacej nizej wymienione dane:

a) Imie i Nazwisko Producenta;

b) Lokalizacja upraw;

c) Powierzchnia uprawy czosnku;

d) Szacowana wielko$¢ produkcji w danym roku z wyszczegdlnieniem
odmian;

e) Oswiadczenie producenta o zobowigzaniu do przestrzegania specyfikacji
w tym obowigzkow wynikajacych z ,,dowodu pochodzenia”.

5. Producent musi zglasza¢ niezwlocznie wszelkie zmiany danych podanych
w deklaracji o ktérej mowa w pkt. 4.

6. Kazdy zgloszony producent otrzymuje indywidulany numer nadany przez
stowarzyszenie ktory musi by¢ stosowany na etykiecie “Czosnku
Galicyjskiego”. W przypadku gdy producent posiada nadany numer GGN
(numer GLOBALGAP) moze do wniosku o ktorym mowa w pkt 4 dotaczy¢
informacj¢ o tym numerze wraz z deklaracja o stosowanie Swojego numeru
GGN zamiast numery nadanego przez stowarzyszenie.

7. Producent ma obowigzek prowadzenia dokumentacji obejmujace;:

a) Metodg uprawy;
b) Wielkos$¢ uprawy;

c) Sprzedaz czosnku z wyszczegdlnieniem odbiorcy oraz ilosci
i opakowania sprzedanego czosnku;
d) Powierzchnie i lokalizacj¢ uprawy.

Rejestr moze by¢ prowadzony w dowolnej formie pod warunkiem zachowania
rzetelno$ci zapisow.

Wyzej wymieniona dokumentacja jest rowniez konieczna dla wszystkich podmiotow
uczestniczacych w fancuchu dostaw.

7. Metoda uprawy:

”Czosnek galicyjski” musi by¢ produkowany w sposob zapewniajacy nie tylko jego
najwyzsza jakos¢, ale glownie bezpieczenstwo dla konsumenta. Biorgc pod uwage te
wskazania ”Czosnek Galicyjski” musi by¢ uprawiany zgodnie technologia Integrowanej
Produkcji lub zasadami GLOBALGAP.

Sadzenie.

Termin sadzenia ozimych odmian czosnku przypada od polowy pazdziernika do polowy
listopada 1 uzalezniony jest on od warunkow atmosferycznych. Jednak termin sadzenia nalezy
tak dopasowa¢, aby rosliny mogty si¢ dobrze ukorzeni¢ przed nadejSciem przymrozkow.
Niekorzystne jest jednak zbyt wczesne sadzenie zabkow, poniewaz zbyt wyro$nigte rosliny
ulegaja przemarznigciu. Do sadzenia powinno si¢ przeznacza¢ materiat kwalifikowany (zabki)
po uprzedniej selekcji. Dobry jakosciowo 1 ilosciowo plon uzyskuje si¢ przeznaczajac
do sadzenia jedynie duze i $rednie zabki uzyskane po rozdzieleniu gtdéwki bezposrednio przed
sadzeniem. Wszelkie oznaki chorob, zerowania szkodnikéw lub uszkodzenia mechaniczne
dyskwalifikuja zabki jako material rozmnozeniowy. Zabki czosnku sg sadzone r¢cznie lub



mechanicznie przy uzyciu sadzarek ciggnikowych na glebokos¢ 5-7,5 cm, pigtka do dotu
w rzedach co 15-20 cm. Mozliwa jest rowniez uprawa pasowo-rzedowa (fot. 1). Taki sposob
uprawy jest bardzo praktyczny przy zbiorze mechanicznym. Stosujac jesienny termin uprawy
czosnku wskazane byloby $cidtkowanie gleby, ale ze wzgledu na tagodny klimat w rejonie
gmin Koniusza, Stomniki 1 Radziemice rzadko stosuje si¢ ten zabieg.
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Fot. 1. Czosnek w uprawie pasowo rzedowe;j.

Nawadnianie.

Czosnek ma duze wymagania wodne, dlatego nalezy go uprawia¢ w poblizu ciekéw wodnych
1 w rejonach o duzej sumie opaddéw. Nie lubi jednak stanowisk podmoktych i mokradet.
Wskazane jest nawadnianie upraw w czasie dlugotrwalej suszy, poniewaz odpowiednia
wilgotnos¢ gleby pdzng wiosng sprzyja tworzeniu si¢ duzych gléwek o odpowiedniej
zawartosci alliny.

Gleby.

Czosnek w uprawie jest bardzo wymagajacy, zwlaszcza duze wymagania dotycza zasobnosci
gleby w substancje organiczng. Pod uprawe nalezy przeznaczaé¢ gleby urodzajne o duzej
zasobnos$ci prochnicy. Tego rodzaju gleby wystepuja na terenie gmin: Koniusza, Stomniki
i Radziemice. Jest to obszar redzin o wysokim pH, powstaltych w wyniku wietrzenia skat
wapiennych pokrywajacych zaledwie 1% powierzchni Polski, stwarza to specyficzny
mikroklimat podtoza dla wzrostu roslin czosnku.

Czosnek to warzywo bardzo wrazliwe na zmianowanie. Korzystnymi dla niego uprawami
poprzedzajacymi s3: zboza, fasola, ogorki, pomidory, trawy. Nie nalezy uprawia¢ czosnku po
jakichkolwiek roslinach cebulowych, burakach pastewnych i cukrowych, p6znej kapuscie,
kalafiorach, a takze plantacjach porazonych nicieniami lub fuzarioza. Niekorzystnym
przedplonem sg rowniez ro$liny bobowate, zwlaszcza po uprawie bobu i bobiku. Warto takze
zadbac¢ o wczesniejsze odchwaszczenie pol przeznaczonych pod uprawe czosnku. Na miesigc
przed przystagpieniem do sadzenia gleba powinna by¢ gleboko zaorana, a przed samym
sadzeniem spulchniona 1 dobrze rozdrobniona. Zabiegi te mozna wykona¢ brong, agregatem
uprawowym lub bardzo ptytko glebogryzarka.



Nawozenie.

Zywienie ro$lin jest to z pewnoscia najwazniejszy czynnik plonotwérczy, a w tym przypadku
kiedy mamy do czynienia z wyjatkowo wysokim odczynem gleby, ktory wptywa takze na
specyficzne i wyjatkowe cechy “czosnku galicyjskiego”. Wyjatkowo$¢ tego czosnku to
antocyjanowe przebarwienia tuski nadajgce niepowtarzalny wyglad, co wynika w gléwnej
mierze z pobierania sktadnikéw mineralnych w wysokim pH. Dzigki wysokiemu odczynowi
gleby gltowki czosnku nie zawierajg metali cigzkich, sg bogate w olejek eteryczny, alling
aktywna i alicyng, przez co chetnie sa wykorzystywane przez przemyst farmaceutyczny
i w gastronomii.

Nawozenie dzielimy na nawozenie mineralne i organiczne, ktore sprzyja uzyskaniu duzego
I jakosciowo dobrego plonu czosnku. Wszelkie zabiegi poprawiajgce zawarto$¢ prochnicy
w glebie, a wiec nawozy zielone, nawozenie kompostem czy §cidtkowanie stoma w znaczacy
sposob przyczyniaja si¢ do poprawy plonowania. Odczyn gleby przygotowanej do sadzenia
powinien ksztattowa¢ si¢ miedzy 6,7-7,6 pH. Nawozenie mineralne powinno przede
wszystkim opiera¢ si¢ na analizie chemicznej gleby, w wyniku ktérej uzupetniane sg tylko
niedobory poszczegdlnych sktadnikow.

Zaleca si¢, by nawozy azotowe stosowa¢ w trzech dawkach: 1/3 przed sadzeniem, pozostale
dwie dawki stosuje si¢ pogtownie w ilosci 1/3 wczesng wiosng tuz po wschodach oraz 1/3 na
przetomie maja i czerwca, jednak nie pdzniej niz do 10 czerwca. Czosnek bardzo dobrze
reaguje na dokarmianie dolistne, dlatego w okresach dtugotrwatej suszy, kiedy pobieranie
makroelementow i mikrosktadnikow jest utrudnione tego typu zabiegi stanowig cenne zrodto
pokarmowe dla roslin.

Ochrona czosnku

Ochrona upraw musi odbywac¢ si¢ zgodnie z zasadami integrowanej ochrony roslin. Gtowne
zasady, ktorymi powinni si¢ kierowac producenci to zapobieganie wystepowaniu chordb
I szkodnikow, a w przypadku koniecznosci, wykonanie zabiegu ochrony (po przekroczeniu
progu ekonomicznej szkodliwosci, stwierdzone na podstawie lustracji). Tego typu zabiegi
musza by¢ wykonane metodami jak najbardziej przyjaznymi dla §rodowiska, ale zawsze
majac na uwadze skuteczno$¢ tego zabiegu.

Zwalczanie chorob i szkodnikow na plantacji nalezy podporzadkowa¢ Programowi Ochrony
Roslin Warzywnych, ktory opracowany przez upowaznione do tego celu jednostki naukowe
zawiera informacje o $rodkach ochrony zarejestrowanych przez Ministerstwo Rolnictwa i
Rozwoju Wsi i dozwolonych w uprawie czosnku.

Zabiegi pielegnacyjne.

Zabiegi pielegnacyjne na plantacji czosnku polegajace gtownie na niedopuszczeniu
do zachwaszczenia uprawy nalezy rozpoczaé przed posadzeniem zgbkoéw na polu. Trzy
tygodnie przed planowanym sadzeniem nalezy wykona¢ zabiegi herbicydowe, ktoére powinny
zabezpieczy¢ plantacje przed nadmiernym wystgpieniem chwastow. Wszystkie $rodki
ochrony uzyte do zabiegdw odchwaszczania musza si¢ znajdowac na liscie srodkéw ochrony
dopuszczonych do stosowania w uprawie czosnku zatwierdzonej przez Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi w danym roku. Po wschodach roslin wiosng zabiegi pielegnacyjne
polegaja w dalszym ciggu na utrzymaniu uprawy w czystosci, spulchnianiu gleby w
mig¢dzyrzedziach 1 ochronie przed porazeniem przez choroby i Zerowaniem szkodnikow.
Nalezy réwniez pamigta¢ o nawozeniu azotowym, poniewaz dawki zastosowane jesienig
tatwo ulegaja wyptukaniu w wyniku duzych opadoéw jesienno-zimowych. Przy uprawie
czosnkOow  strzatkujacych, a wigc ozimych odmian wymienionych powyze] a
wykorzystywanych do uprawy ’czosnku galicyjskiego” dodatkowym i koniecznym zabiegiem



jest ogtawianie. Zabieg ten polega na usunigciu pedu kwiatostanowego po jego skreceniu sig.
Zbyt wczesne usunigcie kwiatostanu sprzyja ponownemu wyrastaniu, pozostawienie
natomiast pedu na roslinie znacznie ogranicza plon i pogarsza jakos¢ glowek. W okresach
dhugotrwatej suszy bardzo korzystnie na uprawe wplywa nawadnianie, ale jest w tym regionie
bardzo rzadko stosowane.

Zbior.

Zbidr czosnku rozpoczynaja si¢ okoto 10 lipca, doktadng date zbioru wyznaczaja panujace
w danym roku warunki atmosferyczne. Dojrzalo$¢ zbiorcza produktu stwierdza si¢ gdy 40%
ro$lin na plantacji ma zaschnigte liScie, a reszta lisci jest zzotknigta. Zbidr musi by¢
przeprowadzony w odpowiednim czasie, aby tuska okrywajaca gtowke nie ulegta spegkaniu,
a zabki nie rozdzielity si¢ w glowce.

Zbiér “czosnku galicyjskiego” przeprowadza si¢ recznie lub maszynowo. Przy zbiorze
recznym wyorywuje si¢ gtowki z ziemi za pomoca ciaggnika i specjalnego wyorywacza.
Wiazanie w peczki (fot. 2), przycinanie szczypioru i korzeni wykonywane jest recznie. Coraz
czgsciej zbior wykonuje si¢ przy uzyciu specjalnie do tego przygotowanych maszyn
i urzadzen. Niezmiennie od wiekow czosnek po wykopaniu i powigzaniu w peczki jest
transportowany do gospodarstwa i umieszczany w suszarniach.
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Fot. 2. Powigzane glowki czosnku

Suszenie.

Kolejny etap produkcji czosnku nastepujacy po zbiorze to suszenie czosnku. W terenie
produkcji ’czosnku galicyjskiego” w wielu gospodarstwach kultywowana jest starodawna
metoda suszenia czosnku w wigzkach w przewiewnych, ale zadaszonych pomieszczeniach.
Suszarnie musza by¢ przewiewne 1 zabezpiecza¢ produkt przed wilgocig. Wstepnie
oczyszczone wigzki umieszcza si¢ na rusztowaniach lub sitach do catkowitego wyschnigcia.
Po wyschnigciu czosnek jest doczyszczany recznie z zanieczyszczonych tusek, resztek
korzeni i lisci. Takie traktowanie czosnku zapewnia dobre jego przechowywanie oraz
zachowuje doskonate walory dietetyczno-smakowe. Odpowiednia temperatura suszenia tj.
minimum 15°C i przewiew wplywaja na stabilizacje glownej substancji czynnej “czosnku
galicyjskiego” - alliny.



Fot. 3. Suszenie ’czosnku galicyjskiego”

Przechowywanie

Istotnym etapem produkcji  ”czosnku galicyjskiego” sa odpowiednie  warunki
przechowywania surowca. Podczas przechowywania wymagane jest utrzymywanie stalej
wilgotno$ci na niskim poziomie tj.: 60-70%. Takie wymogi spetniaja przewiewne
pomieszczenia lub zawansowane technicznie specjalistyczne przechowalnie. Tylko takie
warunki gwarantujg odpowiednig jako$¢ ”czosnku galicyjskiego”.

Przygotowanie do sprzedazy

Ostatni etap produkcji to przygotowanie produktu koncowego do sprzedazy. Proces ten
polega na oczyszczeniu czosnku ze zbgdnych tusek, wyeliminowaniu gtowek z objawami
chorobowymi lub objawami zerowania szkodnikow. Tak przygotowany czosnek podlega
jeszcze kalibracji, wylacznie gtowki o Srednicy powyzej 50 mm mogag by¢ sprzedawane jako
”czosnek galicyjski”. Kolejny etap przygotowania czosnku to segregacja pod katem
powierzchni przebarwien antocyjanowych. Antocyjanowe fioletowo-r6zowe lub fioletowe
zabarwienie na tusce powinno obejmowa¢ minimum 30% powierzchni tuski zabka.

Ostatni etap to pakowanie w opakowania, ten 1 wszystkie etapy muszg si¢ odbywac na terenie
objetym ochrong “’czosnku galicyjskiego™.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Nalezy przedstawi¢ elementy uzasadniajace zwigzek migdzy okre§long jakos$cia, renoma lub
cechg charakterystyczng produktu rolnego lub $rodka spozywczego, a pochodzeniem
geograficznym z obszaru okreslonego w pkt 5, w przypadku ubiegania si¢ o rejestracje nazwy
podanej w pkt 1 jako oznaczenia geograficznego.

8.1. Zwiazek naturalny.

Pochodzenie geologiczne

Tereny trzech podkrakowskich gmin Koniusza, Radziemice i Stomniki to wyjatkowe miejsce
o specyficznych warunkach glebowych na mapie Polski. Jest to teren, na ktérym wystepuje
wyjatkowo wysoki odczyn gleby ksztaltujagcy sie na poziomie 6,7 - 7,9 pH. Stanowi on
poludniowo-zachodnig cze$¢ Niecki Nidzianskiej nazywana Wysoczyzng Proszowicka
przecieta doling rzeki Szreniawy 1 jej mniejszych doptywoéw. Jednostka tektoniczng dla tego



terenu jest Niecka Miechowska.

Whyksztalcenie litologiczne utworéw w regionie Wysoczyzny Proszowickiej wykazuje mate
zroznicowanie. Gruba warstwa osadow pylastych przykrywa utwory po czwartorzedowe i ma
to odzwierciedlenie w pokrywach glebowych 1 rzezbie terenu. Wyrazne zrdéznicowanie
wykazuje natomiast uksztaltowanie pionowe poludniowej czesci Wyzyny Miechowskiej
I dorzecza Szreniawy. Obecnie teren ten uksztattowal si¢ typowo dla utworow lessowych.
Charakterystyczne dla takiego uksztaltowania sg liczne faliste powierzchnie 1 wierzchowiny
rozcigte gesta siatka wawozoéw 1 parowow. Uksztaltowanie terenu ma duzy wplyw na
wykorzystanie 1 uzytkowanie rolnicze obszaru, co wynika rowniez z historycznych tradycji
uprawowych tego regionu.

Procesy glebotworcze i charakterystyka gleb.

Procesy glebotworcze i wyksztatcenie gleb zalezne sa od uksztattowania litologicznego
osadow czwartorzegdowych, sposobu krazenia wody, rzezby terenu a w przedstawionym
obszarze istotny wptyw na obecny profil glebowy. Wzajemne oddzialywanie tych czynnikow
okresla kierunek procesow glebotworczych i w zaleznosci od jego charakteru ksztattuje sig
wlasciwy typ gleby. W przypadku obszaru, do ktérego odnosi si¢ nazwa podlozem, na ktérym
wyksztalcity si¢ gleby byty skaly wapienne. Na podstawie map glebowo-rolniczych,
bioragcych pod uwage cechy genetyczne i wlasciwos$ci fizyko-chemiczne podloza wyrdznié
mozna nastepujace typy gleb: czarnoziemy wiasciwe, czarnoziemy zdegradowane, redziny
czarnoziemne, r¢dziny prochnicze, redziny brunatne.

Czarnoziemy powstaty z utwordéw lessowych zasobnych w weglan wapnia w warunkach
sprzyjajacych gromadzeniu si¢ duzej ilosci prochnicy. Charakterystyczny dla tych gleb jest
gleboki 80 cm poziom préchniczny oraz obojetny lub lekko zasadowy odczyn glebowy catego
profilu. Czarnoziemy zdegradowane wystgpuja w odwodnionych dolinach i obnizeniach
terenu. Cechujg si¢ glebokim poziomem prochniczym dochodzacym do 150 cm. Zawartos¢
prochnicy jest jednak znacznie ograniczona w stosunku do czarnozieméw wilasciwych.
Gorsza jest rowniez struktura glebowa.

Redziny sa zbudowane na skatach wapniowych gipsowych 1 weglanowych. Wytworzyty si¢
w procesie wietrzenia. To gleby zyzne, ale trudne w uprawie i o korzystnych wlasciwos$ciach
fizycznych 1 lekko zasadowym odczynie. Poziom macierzysty znajduje si¢ na skale. Brak
innych poziomoéw. Redziny prochnicze charakteryzuja si¢ poziomem prochniczym
0 migzszosci od 30-70 cm. Redziny czarnoziemne to jedne z najzyzniejszych gleb
Z poziomem prochniczym powyzej 30 cm.

Cechg taczaca wszystkie typy gleb wystepujacych na terenie uprawy i produkeji ’czosnku
galicyjskiego” jest proces glebotworczy polegajacy na wietrzeniu skat wapiennych,
gipsowych 1 weglanowych. W wyniku tego procesu powstaly gleby niezwykle urodzajne
o0 wyjatkowo  wysokim pH, co stanowi integralny  warunek  specyficznych
wlasciwosci ”czosnku galicyjskiego”.

Warunki klimatyczne.

Ze wzgledow klimatycznych teren ten jest zaliczany do dzielnicy klimatycznej
czestochowsko-kieleckiej. Cyrkulacja atmosferyczna wykazuje niewielkie zrdznicowanie
regionalne. NajczeSciej naptywaja na te tereny masy powietrza polarno-morskiego (64%),
w mniejszym stopniu (20%) polarno-kontynentalnego. Masy powietrza zwrotnikowego
I arktycznego pojawiaja si¢ sporadycznie. Pod wzgledem termicznym obszar ten jest
przejsciowy migdzy Kotling Sandomierska a wyzynami otaczajgcymi ja od zachodu 1 potnocy.
Srednia roczna temperatura wynosi okoto 7,9 stopnia.

W $wietle badan stwierdzi¢ mozna, iz $rednie roczne temperatury powietrza na Ptaskowyzu
Proszowickim 1 Wyzynie Miechowskiej s3 nieco wyzsze niz obszaréw potozonych na wschod,



zachdd 1 péinoc od tego regionu. Roczna suma opadow ksztattuje si¢ na poziomie 500 — 700
mm. Srednia liczba dni z opadem efektywnym (co najmniej 1 mm) wynosi 110 dni.
Osobliwoscig klimatu sg mate ilosci opadow zimg oraz duze gwattowne opady latem.

Przydatnos$¢ rolnicza.
Uwzgledniajac czynniki sprzyjajace produkcji rolnej wydzieli¢ mozna obszary:
e bardzo korzystne (tereny ptaskie w obrebie wierzchowin, réwnin, szerokich dolin
rzecznych oraz stoki o nachyleniu 3 stopni);
e Korzystne (stoki 0 nachyleniu 6 stopni, waskie doliny rzek szerokie doliny nieckowate
oraz tereny ptaskie ale poprzecinane wawozami);
e Srednio korzystne (stoki o nachyleniu 6,1-10 stopni ,waskie doliny nieckowate oraz stoki
0 nachyleniu 3,1-6 stopni ale poprzecinane licznymi wawozami);
e malo korzystne (stoki o nachyleniu 10,1-15 stopni oraz stoki 0 mniejszym nachyleniu
poprzecinane licznymi wawozami).
W rejonie objetym naszymi dziataniami gleby naleza do bardzo dobrych i dobrych. Gleby
klasy I i II stanowig 57% wszystkich gleb zajetych przez grunty orne. Wsrod gleb zajetych
przez uzytki zielone 29% stanowia gleby klasy 11 II. Na podstawie wynikow badan gleby pod
wzgledem jej zasobnosci w sktadniki pokarmowe stwierdzono prawidlowy odczyn gleb w
tym rejonie. Jednoznacznie mozna stwierdzi¢, iz gleby w tym rejonie nalezag do bardzo
urodzajnych i sprzyjaja rozwojowi produkcji rolniczej a w szczegdlno$ci warzywnictwa.
W gminach Koniusza, Radziemice i Slomniki grunty orne stanowia podstawowa forme
uzytkowania rolniczego i zajmuja 77% powierzchni. Og6lny wskaznik jako$ci rolniczej
przestrzeni produkcyjnej z uwzglednieniem klas bonitacyjnych, kompleksow  rolniczej
przydatnosci gleb, rzezby terenu, warunkéw wodnych i klimatu na omawianym terenie
wynosi 102,8 i jest jednym z najwyzszych w Polsce.

Wplyw warunkow klimatyczno-glebowych na specyficzne cechy czosnku galicyjskiego.
Niespotykana w innych czesciach kraju kombinacja specyficznych warunkow glebowych
z wyjatkowo  sprzyjajacymi  warunkami  klimatycznymi  warunkuje  specyficzne
cechy ”czosnku galicyjskiego™:

e barwniki antocyjanowe obecne w tusce okrywajacej czosnku zmieniaja swa barwe (tylko
tuska) w zaleznosci od pH gleby na ktérej wzrastaja rosliny. W przypadku gleby
0 odczynie kwasnym i lekko kwasnym jest to kolor czerwony, natomiast przy odczynie
obojetnym kolor przechodzi w fioletowo-r6zowy a przy odczynie zasadowym
w fioletowy. Tak wigc przebarwienia antocyjanowe czosnku uprawianego na terenie
objetym ochrong ze wzgledu na wysokie pH maja kolor fioletowo-ré6zowy lub fioletowy;

e Ponadto wyjatkowo wczesnie rozpoczynajacy sie okres wegetacyjny wystepujacy na
obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 4 umozliwia optymalne wykorzystanie wody
zmagazynowanej w glebie po zimowych opadach. Jest to niezmiernie wazne w pierwszej
fazie wzrostu 1 szczeg6lnie korzystne dla roslin cebulowych jaka jest czosnek. Dzigki
temu gtéwki "czosnku galicyjskiego" osiagaja duze rozmiary (powyzej 50 mm).

e polaczenie warunkow glebowych (wysokie pH, zyzna gleba) z korzystnymi warunkami
klimatycznymi stwarza swoisty mikroklimat, co w konsekwencji wplywa dodatnio na
wyzszg zawarto$¢ substancji czynnych wystepujacych w czosnku. Na podstawie analizy
wynikow badan stwierdzono Ze czosnek uprawiany na tym terenie ma wyzsza Srednio
0 5% zawarto$¢ alliny w porownaniu z czosnkami tych samych odmian uprawianymi
w innych czgéciach kraju. Zawarto$¢ alliny w czosnkach uprawianych w warunkach
omawianych gmin Koniusza, Radziemice i Stomniki ksztattuje si¢ na poziomie 1,65-1,86
g 100g™* sm, w poréwnaniu do 1,35-1,56 g 100g” sm (érednia z lat 2008-2015)
pochodzacych z upraw na terenie gmin Polski Wschodniej. Co jednoznacznie wskazuje



na specyficzno$¢ miejsca i warunkéw glebowo-klimatycznych, szczegolnie sprzyjajacych
uprawie czosnku oraz wplywajacych na jego lepsze walory smakowe. Czosnek ten
charakteryzuje si¢ intensywnym zapachem i wyrazistym smakiem przez co jest chetniej
uzywany w kuchni.

8.2. Zwiazek historyczny i ludzki
Prehistoryczne dzieje
Krakéw jest jednym z najstarszych miast polskich, lecz okolice dawnego klucza

stomnickiego posiadajag znacznie dtuzsza historie. W trzech podkrakowskich gminach:
Koniuszy, Radziemicach i Stomnikach najstarsze pozostatosci po zyciu cztowieka pochodzg
sprzed osmiu tysiecy lat z okresu neolitu. Osadnicy przybyli na te tereny z potudnia znalezli
tu sposobne miejsce do zamieszkania. Na zyznej glebie mogli rozwing¢ rolnictwo i hodowle.
W czasie badan archeologicznych przeprowadzonych przez Stanistawa Jana Czarnowskiego
odnaleziono liczne obiekty pochodzace z epoki kamienia narzgdzia uzytkowe i szczatki
z paleolitu. Slady osad neolitycznych odkryto w Wezerowie, Prandocinie, a z epoki brazu
kurhany i cmentarzysko grobow ptaskich w Januszowicach i Letkowicach. Skarby znalezione
w miejscowosci Prandocin 1 Kacice §wiadcza o wplywach rzymskich w tej okolicy. Warto
takze wspomnie¢ o obecnosci w nieodlegtej okolicy Celtow, ktorzy osiedlajac si¢ wniesli
wiele nowinek rolniczych i rozprzestrzenili je po okolicznych osadach.
U zarania dziejow Polski

Wyniki badafh fizjograficznych, archeologicznych 1 fragmentaryczne zrdédla pisane
pozwalaja bezspornie ustali¢, ze sa to najstarsze tereny osadnicze dawnej Matopolski
I zapewne przedpiastowskiego panstwa Wislan. Pradawne zasiedlenie tych ziem potwierdzaja
tez wezesne XI 1 XII wieczne fundacje kosciotéw w Koniuszy, Prandocinie i Niedzwiedziu.
Od 989 roku tereny w dolinie rzeki Szreniawy zostaly przylaczone do panstwa Mieszka I.
Staty si¢ wlasnoscig krola. Monarchowie polscy wptywali za posrednictwem odpowiednich
organdw wiladzy panstwowej na bieg zycia gospodarczo-spotecznego miasta i jego najblizszej
okolicy. Dobra te wchodzily w sklad majatku wielkorzadow krakowskich 1 wraz z nimi
skladaly si¢ na dochody skarbu monarszego zwane tez dochodami stotu krolewskiego.
Okoliczni mieszkancy stanowili krolewska ludno$¢ stuzebng i wykonywali dla dworu
krolewskiego zlecone zadania. Za wykonywane prace wladca nadawat ziemie, by mogli si¢
z niej wyzywi¢ mieszkancy osady i ich rodziny. Ziemi¢ mozna bylo dziedziczy¢, ale nie
mozna jej byto sprzedawaé. Na polach wysiewano zboza 1 rosliny potrzebne do wyzywienia
zwierzat, natomiast zyzne przydomowe ogrody zapewnialy niezbedne w kuchni warzywa,
owoce i przyprawy. Tereny wzdhuz rzeki Szreniawy i najblizsza okolica nalezaty do najgesciej
zaludnionych obszaréw w piastowskiej Polsce. Takiemu dynamicznemu rozwojowi sprzyjaly
urodzajne ziemie, fagodny klimat, ale rowniez przebiegajace przez Stomniki dwa trakty solne
1 via regalia czyli wielka droga laczaca Baltyk z Wegrami. Byty to potaczenia uczgszczane
od dawien dawna o czym $wiadczg liczne wzmianki w dokumentach krélewskich 1 mieszczan
krakowskich. Dogodna komunikacja ze stolica panstwa, zaglebiem solnym w Bochni
| Wieliczce oraz otwarte okno na $wiat przez polgczenie z drogg krakowsko-torunskg
stwarzato warunki do intensywnej wymiany towarowej, rozwoju rzemies$lnictwa i rolnictwa.

Od Slomnik si¢ zaczelo

Krol Kazimierz Wielki lokowat miasto Stomniki w potowie XIV w. w nastepstwie
intensywnego rozwoju Krakowa, a takze samej osady. Miasto otrzymato 10 tanow $redzkich,
czyli okoto 160 ha ziemi, bylo to o wiele mniej niz zwykle miasta otrzymywaty przy
lokalizacji, ale ziemia potozona byta na dobrych gruntach i wystarczyta do obdzielenia
wszystkich nowo osiedlajgcych si¢ w miescie. Dobre zagospodarowanie przestrzeni wiejskiej
stwarzalo warunki do zapewnienia wyzywienia tym ktdrzy otrzymali dziatk¢ budowlang



i ogrodek. Zarowno Stomniki jak i pobliskie Proszowice byly miastami krolewskimi
I stanowily dobra wielkorzadcow krakowskich. Z rachunkéw wielkorzadowych krakowskich
dowiedzie¢ si¢ mozna, iz z tego terenu dostarczane byly wszelkie produkty zywnosciowe na
dwor krolewski. Okolica styngta ze znakomitego piwa, doskonatych wedlin, §wiezych
warzyw i przypraw ktore zamawiano na krolewskie stoty. Urodzajne ziemie tego regionu
zachgcaly do uprawy pszenicy, zyta, chmielu i tatarki. W ogrodach uprawiano drzewa
i krzewy owocowe, a takze wiele gatunkow warzyw, ktore przywedrowaty do tego miejsca
r6znymi drogami. Jednym z tych warzyw byt czosnek.

Historia czosnku.

W zachodniej i1 centralnej Azji czosnek byl uprawiany od 5 tysigcy lat w celach
leczniczych 1 kulinarnych. Przez starozytnych rozpowszechniony zostat w calym basenie
morza Srédziemnego, gdyz ani Grecy ani Rzymianie nie wyobrazali sobie kuchni
pozbawionej tej znakomitej przyprawy. Odkryto takze jego obecno$¢ w legendarnych
ogrodach krola Babilonu. Najstarsze wzmianki o czosnku siegaja czaséw neolitycznych, ale
znajdziemy go rowniez w $wigtych ksiegach hinduskich Wedach, Sanskrycie, literaturze
starorzymskiej, a takze Biblii. Najwcze$niejsza wzmiank¢ o czosnku ujawniono przy
odczytywaniu pisma klinowego. Wartosci czosnku docenili rowniez Zydzi. Po wyjsciu
z Egiptu negkani gltodem btadzili przez pustynie, wspominali ze smutkiem dostatnie zycie
w Egipcie ,,Wspominamy ryby, ktoreSmy jedli w Egipcie, ogorki, melony, pory, cebulg
i czosnek”- Stary Testament Ksiega Liczb. Spozywanie czosnku zaleca Zydom Talmud -
wielki kodeks prawny, traktat etyczny, spis przypowiesci, dzieki ktoremu Zydzi zachowali
swa kulturg religie odrebno$¢, nie przepadli na wygnaniu zyjac przez wieki wsrdd obcych.
Talmud zalecat czosnek na rozgrzanie ciata, zwigkszenie plodnosci i pozbycie si¢ pasozytow
jelit. Rzymianie upatrywali w tej roslinie Zrddla sprawno$ci fizycznej swych legionow.
Hipokrates ojciec medycyny zalecal czosnek na problemy z uktadem oddechowym i
moczopgdnym. Arabowie uzywali go jako antidotum na wszelkie trucizny, a takze na
ukaszenia jadowitych gadow.

Do Europy Srodkowej trafit prawdopodobnie we wczesnym $redniowieczu Wraz z najazdami
tatarskimi, ale znacznie wczesniej mogly by¢ uprawiane dzikie formy czosnku karpackiego
lub czosnki ktore przywedrowaty z kupcami ze wschodu.

Realizowany od wielu lat program ochrony zasoboéw genowych roslin warzywnych bedacy
elementem krajowego systemu ochrony roznorodno$ci biologicznej potwierdza, ze wiele
fenotypow czosnku pochodzi z potudnia Polski. W Instytucie Ogrodnictwa w 1986 roku
powstata polowa plantacja czosnku pospolitego w ktorej zgromadzono 550 odmian
i populacji miejscowych bedacych baza genowa dla dalszych badan i zachowania
réznorodnosci.

Istnieje kilka hipotez dotyczacych poczatku uprawy czosnku na tym terenie, najstarsza mowi
0 czasach neolitycznych, ale udokumentowany historia to XIII czyli przybycie cystersow.
Niezaprzeczalnie tereny wzdhuz Szreniawy i wschodniego brzegu Wisly byly zasiedlone juz w
neolicie przez osadnikow z potudnia, ktorzy uprawiali czosnek od dawna i znali jego walory
smakowe i lecznicze moce, lecz nie ma dowodow ze byt on rowniez uprawiany w tym terenie.
Czosnek moégt réwniez przywedrowac w okolice Stomnik z grupg Celtow osiadtych w na tych
urodzajnych ziemiach ktorzy upowszechniali nowe gatunki ro$lin i nowoczesne rolnictwo.
Nazwa tacinska czosnku Allium sativum pochodzi bowiem od celtyckiego stowa all-ostry,
piekacy oraz sativum-uprawny co moze $wiadczy¢ iz ten pradawny lud nie tylko znat ale
takze uprawiat to warzywo. Hipoteza o tatarskim pochodzeniu jest w tym regionie rownie
mozliwa poniewaz miasto Stomniki trzykrotnie zostato spladrowane przez horde tatarska
w XIII w. Wiadomo na pewno ze czosnek na terenie dorzecza Szreniawy byl w czasach
przybycia Cystersow ktorzy to przyczynili si¢ do jego rozpowszechnienia. W roku 1222 Iwo i



Wiestaw Odrowazowie sprowadzili do Prandocina braci szarych Cystersow. Na swa siedzibg
bracia wybrali Kacice, fundatorowie przekazali im w darowiznie osady Prandocin, Kacice,
Sedowice 1 Januszowice. Po osiedleniu w Kacicach Cystersi zatozyli grandie, ktorg w latach
p6zniejszych po translokacji do Mogity pieczolowicie rozwijali. W Prandocinie istniat ogréd
kasztelowy ufundowany przez protoplaste rodu Odrowazéw Predote Wielkiego w 1126 roku,
a zakonnicy swym zaangazowaniem, uporem i fachowa wiedzg postanowili przyémié jego
kunszt i urode czynigc ze swych folwarkow najpickniejsze i najzasobniejsze gospodarstwa
owczesnych czasow. Jan Dlugosz pisze w XV w. o posiadiosciach Cystersow w Prandocinie
nastepujaco: “Klasztor mogilski (...) uczynil folwark znamienity, ktoremu drugi rownie
zaledwie znalez¢ mozna ,,(Poczatki Cystersow Prandocin/Kacice-Mogita A. Biczysko).
Zakonnicy meliorowali podmokte 1gki, =zakladali miyny ,rozwijali rybotowstwo
I rozpowszechniali nowy sposob gospodarowania wsrod kmieciow. Przyklasztorne ogrody
warzywno-zielarskie podporzadkowane byly idei iz kazda wspolnota powinna byc¢
samowystarczalna. Symbolika ro$lin uprawianych przez zakonnikow byla bardzo istotna
poniewaz stanowity one dar dla gosci przybywajacych w klasztorne mury.

Czosnek jako lekarstwo

Dzieki dziatalno$ci matki kosciota Sw. Hildegardy z Bingen, stynnej zielarki, ktorej receptury
na lecznicze mikstury sg znane do dzi$, bracia skorzystali z listy roslin polecanych przez
Hildegarde w swoim gospodarstwie. Czosnek ze wzgledu na swe walory lecznicze
| przyprawowe stat si¢ jednym z bardziej pozadanych upraw w przydomowych ogrodach
sredniowiecza. Wowczas na luksus uzywania przypraw korzennych mogli sobie pozwolié
jedynie bardzo majetni ludzie, ubodzy, aby doda¢ smaku potrawa korzystali z produktow
ogolnie dostgpnych. Uprawiajac wigc czosnek w ogrodzie mieli tatwo dostgpng przyprawe,
atakze lekarstwo na wiele dolegliwosci. Szymon Syrenski zwany rowniez Syreniuszem
profesor Akademii Krakowskiej, botanik, lekarz i badacz leczniczych wiasciwosci roslin
opisat w swym dziele wydanym 1613 roku, 756 gatunkéw roslin spotykanych na potudniu
Polski. ,,Zielnik herbarzem z j¢zyka tacinskiego zowia ...”, bo taka nazwe nosita ksigzka
ponad sto razy wymienia czosnek uprawny jako rosling tatwo dostgpna w okolicach Krakowa
I niezwykle cenng z punktu widzenia medycznego. Syreniusz szczegdlnie mocno podkresla
znaczenie czosnku w medycynie ludowej, gdzie od wiekéw wykorzystywany jest
W potaczeniu z miodem 1 mlekiem na wszystkie choroby ukladu oddechowego i1 znany
kazdemu chtopskiemu dziecku. Uczony niemiecki podrdézujacy po Europie w XVII w.
w swoich zapiskach z podrézy pisze zdziwiony, iz czosnek jest spozywany w Polsce 1 na Rusi
nie tylko przez prosty lud, ale rowniez przez szlachte a nawet samego krola i cara poniewaz
wiele potraw z krdolewskiego stotu bylo przyprawiane w ten sposob o czym S$wiadczyt
charakterystyczny zapach. Podobne opinie potwierdzit leksykon dietetyczny Johanna
Sigismunda Elsholtza z 1682 roku, w ktéorym czytamy, iz czosnek w Polsce i Moskwie
znajduje si¢ na arystokratycznych stotach, nie tak jak w Niemczech, gdzie uzywany jest
jedynie w chtopskim lecznictwie. W wydanej 1772 roku w Warszawie ksigzce ks. Kazimierza
Kluka pt. ,,Ro8lin potrzebnych, pozytecznych, wygodnych, osobliwie krajowych albo ktore
w kraju pozyteczne by¢ moga, utrzymanie, rozmnazanie i zazycie,, opisane zostaty wszelkie
zastosowania medyczne czosnku ,stosowane do wspotczesnych czasow jak rowniez ksigdz
Kluk opisat sposob rozmnazania i uprawy.

Czosnek jak wiele innych produktow spozywczych mozna bylo tatwo sprzeda¢ na
okolicznych targach i jarmarkach w Stomnikach, Proszowicach lub w Wawrzenczycach.
Rachunki =~ Wielkorzadowe  Krakowskie = (Rachunki  wielkorzadowe  krakowskie
J. Tomaszkiewicz) $wiadcza, ze dwor krolewski przez wieki takze korzystal z produktow
rolniczych pochodzacych z klucza stomnickiego. Chleb zytni, chleb pszenny, piwo, krupy,
masto i sery jak roéwniez jablka, gruszki, grzyby, cebula i inne przyprawy z ogrodu znalazty



si¢ na liscie zakupow dworskich znajdujacej si¢ w archiwum Biblioteki Jagiellonskiej.
Zamawiano je juz dla Elzbiety Lokietkowny siostry Wtadystawa Lokietka, a w pdzniejszych
wiekach dla Kazimierza Wielkiego, Wtadystawa Jagietty, a nawet dla Bony Sforza gdy
rezydowala w podkrakowskich Niepotomicach. Ziemie te nie bez przyczyny nazywane byly
dobrami stotu krolewskiego.

Miedzynarodowa Stawa “czosnku galicyjskiego”

Z urodzajnych terendw doliny Szreniawy produkty spozywcze trafiaty w odlegle regiony
Europy. Kupcy przybywajacy do Stomnik w drodze po sol z wielickiej 1 bochenskiej kopalni
zaopatrywali si¢ 1 w inne towary pochodzenia rolniczego pozadane w miejscach z ktorych
przybywali. Legenda glosi, ze na okoliczne targi i jarmarki przybywalo si¢ po grudke soli
I zabek czosnku. Stawa czosnku byta najprawdopodobniej znaczna poniewaz Jan Chryzostom
Pasek zartobliwie pisze w swoich , Pamietnikach”, iz to z powodu czosnku Ksigze
siedmiogrodzki Jan Rakoczy najechat w 1657 roku na ziemie polskie. Stomniki byly w czasie
najazdu dotkliwie zniszczone, wielu mieszkancoéw stracito zycie. Pasek tak to zdarzenie
opisuje :

., Ztodziej Wegrzyn ,szalony Rakocy, Swierzbita go skora, teskno go bylo z pokojem, zachciato
mu sie polskiego czosnku, ktory mu ktos schwalil , Zze miat by¢ lepszego nizli wegierski smaku .
Jako Kserkses ob caricas Atticas podniost przeciwko Grecyi wojne , tak i pan Rakocy
podobngz szczesliwoscig we czterdziesci tysiecy Wegrow z Mutanami, Kozakow zaciggngwszy
drugie tyle ,wybrat sie na czosnek do Polski, ale¢ dano mu nie tylko czosnku, ale i dziegielu
Z kminem .Bo jak on tylko wszed! za granice zaraz Lubomirski Jerzy herbu Szreniawa poszedt!
w jego ziemie (...). A potem od matki Rakocego wielki okup wzigwszy ,wyszedl synowi
perswadowac ,Zeby nie wszystkiego czosnku zjadal, przynajmniej na rozmnozenie zostawit.
A my tu juz z Czarnieckim postugiwali, jakesmy umieli , i tak szczesliwie najadt si¢ czosnku ,
ze wojsko wszystko zgubil sam si¢ w nasze rece dostat (...). Okup przepadt on tez sam (...)
wpadt w desperacje i umart . Otoz tobie czosnek ! ,, .(Najazd Rakoczego na Polske 1657.
M .Markowicz )

Zbigniew Morstin literat okresu baroku bioracy réwniez udzial w oblezeniu Krakowa w
czasie szwedzkiej nawalnicy stworzyt wiersz w ktérym wychwala zalety czosnku i stawia go
wraz z cebulg 1 rzodkwig na pierwszym miejscu wsrod przypraw i lekow:

Suchar i wedzonka to Sarmackie potrawy
Czosnek, rzodkiew, cebula- to wszystkie zaprawy
Te na wszystkie choroby doswiadczone leki
Nie jadali pigutek, nie znali apteki
Ni proszkow ni ulepkow, starzy Sarmatowie
A Zelazne przy sercu lwim miewali zdrowie
,,.(Antologia poezji barokowej Z. Socha )

Czosnek w Ksiazkach Kucharskich

Pierwsza ksigzka kucharska wydana w Polsce w Krakowie w 1682 roku ,,Compendium
ferculorum” jako przyprawe w wielu daniach wymieniata czosnek. Autor ksiazki kuchmistrz
Stanistaw Czerniecki byl dworzaninem 1 stugg Zzupnika krakowskiego Aleksandra Michala
Lubomirskiego herbu Szreniawa. Dwor w Wisniczu bedacy siedzibg Lubomirskich korzystat
Z plonéw urodzajnej ziemi stomnickiej skad pochodzily korzenie rodu. W ,,Compendium
felculorum,, opisal kuchni¢ magnacka, nieliczaca si¢ z ograniczeniami finansowymi,
stawiajacg sobie za cel ol$nienie i zadziwienie zaproszonych biesiadnikow. W przepisach
Czernieckiego czosnek pojawiat si¢ rownie czesto jak limonium, bez ktérej nie byto kuchni
staropolskiej. Stanowil baze do jednego z najpopularniejszych soséw zalecanych do ryb



i migs. Aditament do potraw rybnych rozpoczyna si¢ marynatg z czosnkiem
aw Condimentach do pieczystego, mimo iz na pierwszym miejscu wymieniono masto
sardelowe, to juz dwie nastepne pozycje dotyczg sosu czosnkowego. Kuchmistrz Czerniecki
czosnkiem przyprawial takze kaplona irosol, a za jego przyktadem robily tak wszystkie
szlacheckie kuchnie XVII w. Swieze produkty dostarczane z ziemi stomnickiej dopetniaty
smaku wykwintnych potraw na stotach 6wczesnej arystokracji i samego krola. Kolejne wieki
nie byty juz tak sprzyjajace dla rozwoju gospodarczego Stomnik i okolicy. Szczegolnie duzy
wplyw wywarly zabory poniewaz nowe granice utrudnity przeptyw towardéw i ograniczyty
handel. Rolnictwo stanowito w czasie zaborow i tuz po odzyskaniu niepodleglosci gtéwne
zroédto dochodéw tutejszej ludnosci. Bylo to rolnictwo prymitywne, brakowato fachowe;j
nowoczesnej wiedzy, maszyn i materiatu rozmnozeniowego, ktoéry zapewnitby odpowiedni
plon. W tym czasie na tereny Stomnik i okolicy zaczgta przybywaé ludno$¢ pochodzenia
zydowskiego, dla ktérej wczesniej ziemie krolewskie byly niedostepne. Duze spolecznosci
zydowskie powstalty w Stomnikach, Proszowicach 1 Dziatoszycach. Wtlasnie dla
Starozakonnych miejscowi chtopi zwigkszyli uprawy czosnku z ogrédkowych na uprawy
polowe. Talmud zalecal Zydom spozywanie tego warzywa z roéznych powodéw takze
leczniczych. W pobliskich Proszowicach bardzo preznie rozwingt si¢ rOwniez w tym czasie
cech rzeznikdw ze swych wyroboéw znany od wiekow, ktdry czosnek, sol i pieprz uwazatl za
glowna przyprawe. Obecnie zarejestrowane zostaly dwa produkty tradycyjne wedliniarskie,
ktore w recepturze maja czosnek i1 pochodza z tego terenu tj.: kietbasa proszowicka ze stoja,
migso ze stoja z okolic Proszowic.

Galicyjskie dzieje czosnku

Duza role w rozwoju kultury rolnej na tych ziemiach odegralo Towarzystwo Rolnicze
Kieleckie, ktorego oddzial powstal w roku 1898 w Miechowie z inicjatywy Gabriela
Godlewskiego, Stefana Koztowskiego i Bogustawa Kleszczynskiego. Wowczas powstata
takze pierwsza organizacja wlo$cianska pod nazwa Jutrzenka. Kolka rolnicze byly zawsze
forma dziatalnos$ci spoleczno-gospodarczej kolejnych pokolen chtopskich w rozwigzywaniu
problemow produkcyjnych i spotecznych wsi. W okresie zaboréw i tuz po nich byly dla
mieszkancoOw wsi szkolg nowoczesnego rolnictwa, osrodkami utrwalania patriotyzmu
| stanowity bazg spoteczna, w oparciu o ktora powstaly inne organizacje. W zaborze
austriackim nazywanym Galicjg najpierw powstato Towarzystwo Oswiaty 1 Pracy, ktore
w 1882 roku przeksztalcilo si¢ w Towarzystwo Kotek Rolniczych w Galicji. Pierwsze
powstato w Bukowej Woli koto Miechowa. Stefan Rafat Koztowski w roku 1905 zalozyt
wiejskie Koto Rolnicze w Przybystawicach. Do roku 1922 Towarzystwo zatozyto 22 Kotka
Rolnicze skupiajace wokot siebie 1450 cztonkow.

Zwiazek Producentow Czosnku

W 2007 roku miata miejsce kolejna proba zorganizowania producentéw czosnku. Tym razem
byto to zwigzek producentéw czosnku. Zebranie zatozycielskie odbylo si¢ w Stomnikach
w dniu 8 marca 2007 r. z inicjatywy Krakowskiej Rady Powiatowej Matopolskiej Izby
Rolniczej. Na spotkaniu uchwalono statut organizacji, a nawet zlecono opracowanie logotypu
zrzeszenia (fot 4), niestety inicjatywa nie przetrwata proby czasu.
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Rys. 2. Logo zwigzku Producentéw Czosnku.

Hodowla Czosnku

Istotny wplyw na podniesienie wydajnosci w rolnictwie miato zastosowanie w uprawie
materiatu kwalifikowanego . Po wystawie rolniczej, ktéra odbyta si¢ w 1898 roku w Kielcach
wloscianie z okolic Miechowa postanowili podobne przedsigwzigcie przenies¢ na wiasny
teren. Zachwycily ich wowczas na kieleckiej wystawie gldwnie ,,(...) nasiona jakich jeszcze
nie widzieli, a jakie zapragneli uprawia¢ na swoich ziemiach,,. Ks. B. Koztowski, F.
Zdziechowski 1 B. Kleszczynski zorganizowali roku 1903 wystawe rolnicza w Miechowie na
wzdr wczesniejszej wystawy kieleckiej w celu zachegcenia ziemian do wykorzystania



W uprawie nowych odmian roslin i kwalifikowanego materiatu rozmnozeniowego, a takze
nowoczesnego sposobu gospodarowania. Selekcja i hodowla nowych odmian ro$lin trudnito
si¢ wiele wyspecjalizowanych majatkéw w okolicy Stomnik i Proszowic. Najstarszag w kraju
stacja hodowli nasion i innego materiatu rozmnozeniowego byly Budzieszowice zatozone
w roku 1870 przez Juliana Dobrzanskiego. Stacja ta zajmowata si¢ gléwnie hodowlg nasion
buraka cukrowego ze wzgledu na blisko$¢ cukrowni w Kazimierzy Wielkiej, ale podejmowata
dziatania zwigzane z innymi gatunkami roslin. W 1926 roku po przeksztatceniu
organizacyjnym przeniesiona zostala do Radziemic i1 potaczyta si¢ z gospodarstwem
hodowlanym braci Kleszczynskich. Hodowca nowych odmian ro$lin dr. Teofil Szankowski
pracujacy w tej hodowli byt pierwszym prezesem Towarzystwa Rolniczego w Miechowie. Po
drugiej wojnie $wiatowej wszystkie hodowle nasienne przeszly pod kuratele panstwa, ale na
terenie gminy Stomniki, Koniusza i Radziemice nadal w wielu gospodarstwach istniaty
plantacje nasienne, produkujace materiat dla Zjednoczenia Hodowli Roslin i Nasiennictwa W
Warszawie, a obecnie dla Krakowskiej Hodowli i Nasiennictwa Ogrodniczego Polan sp. z.0.0.
Wsrod rozmnazanych gatunkow znalazl si¢ takze czosnek szczegélnie odmiany 'Harna$',
‘Arkus’. W wyniku wielu przemian, ktére mialy miejsce we wspotczesnym rolnictwie
wiasciciele matych gospodarstw poszukiwali produkcji ,ktorg mogliby si¢ zaja¢ i uzyskiwac
satysfakcjonujace wyniki finansowe poniewaz dotychczasowa struktura upraw nie zapewniata
im $rodkow do zycia. Czosnek okazal si¢ strzalem w dziesigtke. Odpowiednie warunki
klimatyczne i glebowe ktore sprzyjaja wysokiemu plonowi oraz niezwyklemu aromatowi
czosnku z tej okolicy przyczynity si¢ do uzyskania dobrych wynikow w uprawie i sukcesu
finansowego. W taki to sposob obszar produkeji czosnku rozszerzyt si¢ z okolic Stomnik na
teren, ktéry administracyjnie(od 1997 r) jest podzielony na trzy gminy.

Swieto Czosnku

Woniejaca réza jak zabawnie niektorzy nazywaja czosnek zyskata na catym §wiecie wielu
wielbicieli, ktorzy w regionach produkcji tego warzywa organizujg uroczystosci na jego czesc.
Najbardziej znane w $wiecie sg obchody czosnkowych zniw w Kalifornii w miasteczku
Gilroy okrzyknietym §wiatowg stolicg czosnku. W Europie takie §wigto jest organizowane we
francuskim miescie Arleux na granicy z Belgig. Natomiast w Prowansji w miescie Uzes pod
Avignonem odbywaja si¢ najwigksze europejskie targi czosnkowe.

Matopolskie Swigto Czosnku (fot. 4) organizowane jest na przetomie lipca i sierpnia przez
dwie gminy Stomniki i Radziemice. W Prandocinie od 2007 roku pojawiaja si¢ liczni
wystawcy, producenci czosnku, producenci maszyn rolniczych i agencje rolnicze. Sg takze
obecni ludowi tworcy, ktérzy prezentuja wyroby rekodziela artystycznego. Najwigksze
emocje wzbudzaja picknie udekorowane stoiska kot gospodyn wypetnione po brzegi
pachngcymi czosnkiem potrawami. W 2011 roku kota gospodyn pod kierownictwem Miejsko-
Gminnego Centrum Kultury wydaly ksigzke kucharska pt. ,,Kuchnia pachngca czosnkiem
Potrawy regionalne ziemi stomnickiej”. Receptury na nalewke czosnkowa, zeberka w sosie
czosnkowym, bigos z jabtek czy czosnek w czekoladzie zachwycity wielu smakoszy, ktorzy
coraz liczniej przybywaja na te czosnkowe dozynki. Dni czosnku stanowig okazje do
wymiany doswiadczen, poglebienia wiedzy rolniczej, a przede wszystkim dobrej zabawy
i ciggtego odkrywania nowych wiasciwos$ci tej niezwyktej rosliny.



Fot. 4. Malopolskie §wieto czosnku.

9. Kontrola:

Glowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych
00-930 Warszawa ul. Wspdlna 30

tel. 22 623-29-00 faks 22 623-29-99

g sekretariat@ijhars.gov.pl

10. Etykietowanie:

Nalezy przedstawic, jezeli zostaly wprowadzone, szczegolne zasady dotyczace etykietowania
danego produktu rolnego lub $rodka spozywczego.

BRAK
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11. Szczegolowe wymagania wprowadzone przez obowiazujgce przepisy:

Nalezy napisa¢, czy istnieja szczegdtowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego lub $rodka
SpOZywczego.

BRAK

12. Informacje dodatkowe:

Nalezy przedstawic¢, jezeli istniejg, informacje dodatkowe dotyczace zglaszanego produktu
rolnego lub srodka spozywczego.

BRAK
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